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Sans allergénes a déclarer, pour
servir tout le monde !

Flora Professional 15%: une base
parfaite pour tous vos plats
“crémeux”

Flora Professional 31%: idéale pour
la cuisson et la patisserie (stable
4h une fois fouettée)

Stable a haute témperature et au
bain-marie

r 2.5x WHIPPED 4 HOURS ACID AND QUICK HEAT BAIN MARIE
. VOLUME"  WHIPPED STABLE" ALCOHOL STABLE THICKENING STABLE STABLE
* Valable uniquement pour Flora Professional 31%

Economyes de carbone FLORA CREAM FLORA CREAM

gréce a nos produits

par rapport aux O/ 3 0/
alternatives laitiéres** 1 5 o 1 o

Emissions de CO 62% d'impact en 69% d'impact en
2 moins sur le climat moins sur le climat
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foof developed by Qlaritisin 2023, alignad vith Product Occupation des teliegy I'utilisation des terres I'utilisation des terres
Environmental Footprint (PEF) methodology.
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GESCHIKT
VOOR IEDEREEN

.

FLORA
e CREAM | [t

SED
\ S \ 100% PLANT BASED

Geen allergenen te declaren,
geschikt voor iederen!

Flora Professional 15%:
een perfecte basis voor uw romige
recepten.

Flora Professional 31%: ideaal om
te koken en in patisserie (4h stabiel
wanneer opgeklopt)

Stabiel op een hoge temperatuur
en in de bain-marie.

FEIREER

2.5x WHIPPED 4 HOURS ACID AND QUICK HEAT BAIN MARIE
VOLUME"  WHIPPED STABLE® ALCOHOL STABLE THICKENING STABLE STABLE

* Enkel geldig voor Flora Professional 31%

Dankzij onzeipiett S FLORA CREAM FLORA CREAM

esparen we CO,-

uitstoot in vergelijking 1 50/ 31 O/
met zuivelalternatieven** (<] o

CO.-uitstoot 62% minder impact 69% minder impact
2 op het klimaat op het klimaat

*‘Sgurcte: Sutsl't]aigcbility clginlws lgc;sectihondgi c_lc_)lrr“npl_acrgt'[\ve Iige cyclerc?ssess(rjntel':\t (L%A) 01;51:89 abovle . 5% red . 72% red e
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Boter smaakt heerlijk,

maar is steeds moecilijker te
gebruiken.door allergieén

dieetvg\sen

IKEET .

&

< ALLES ﬁ»‘
~—

INTOLERANTIE

4 _ VOOR LACTOSE
& GLUTEN
NEW FLORA
PROFESSIONAL PLANT.
100% PLANTAARDIG
BOTERALTERNATIEF. Enléﬁﬁqﬁ

Doet alles wat zuivel doet en meer:
Zuivelvrij, geen allergenen die vermeld
moeten worden en een geweldige
botersmaak.

‘,JR 3 sASEO
n.
X
%

00% F6bharsoren e
‘ USE LIKE DAIRY BUTTER

®

ZUIVELVRIJ GEEN BETER 100%
ALLERGENEN VOORDE PLANTAARDIG F Lo R A
PLANEET

Food Group®

www.floraprofessional.com

HIKT VOOR IEDEREEN.



BOTER IS NIET
GESCHIKT VOOR:

Geen NEW FLORA

Lactose- Mensen met speciale

Plantbased  Zuivelvrij intolerant  allergieén dieetwensen P RO F E ss I o N AL P LAN T.
e e g e ' *100% plantaardig:

zuivel-, lactose- en glutenvrij
en geen allergenen die vermeld

FLORA PLANT IS GESCHIKT moeten worden
VOOR IEDEREEN:

* Heerlijke botersmaak:
G If b ki [of
Lactose- Mensen met speciale Zells na bewer lng en/o OpWOrmen

Plantbased Zuivelvrij  intolerant allergieén dieetwensen

VOORDELEN:

. Zonder allergenen, geschikt voor
iedereen!

. ldeaal om te bakken, braden,
smeren en voor patisserie

- Beter voor de planeet: 75% minder
klimaatimpact dan zuivelboter

- Goede botersmaak en een stevige
en romige textuur

* Meer informatie vindt u op www.floraprofessional.com

PRODUCTEIGENSCHAPPEN

Eenheid 4 x2.5kg

Bewaring Gekoeld bewaren (2-8 °C)

100% 25407 BASED  ALTERNATIVE UNSALTED
g USE LIKE DAIRY BUTTER
GEEN

Te gebruiken zoals boter:
Koken * Bakken
Braden * Smeren

PROFESSIONAL

Toepassing
in keuken

100%
PLANTAARDIG
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