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DEZE KLASSIEKE ALIOLI 1S GEINSPIREERD OP HET

TRADITIONELE CATALAANSE RECEPT, MAAR DAN 100%
PLANTAARDIG. VOOR WARME OF ROUDE GERECHTEN.

MG

HLD) & SMOBEY

| HEHNH&'I]

" ALIOLI SMOKED 10006

DEZE ALIOLI DANKT ZIJN DIEPE SMAAR AAN
GEROOKTE KNOFLOORK. DOOR ZIJN RIJKE EN
ROMIGE TEXTUUR IS DEZE SAUS IDEAAL VOOR
GEGRILD VLEES EN GROENTEN.

0P I0EK NAAR INSPIRATIE
VOOR CULINAIRE -
TOEPASSINGEN VAN DELZE I%RE\%%E%E% %

PLANTAARDIGE SAUS MET 40% GROF GARNITUUR VAN
ZOETE GEGRILDE PAPRIRA EN MANGO. LERKER SWICY
(= SWEET & SPICY) IN COMBINATIE MET GEMBER,
RERRIE EN PITTIGE RODE HABANERO.

OKEAN GARD

SMOKED KALRUT BONBON
WITH WAKANE AND

BRESC SEAWEED & GREEN HERBS SAU(E
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SEANEED & GREEN HERBS SAU(E 10006

<205 s PLANT-BASED SAUS MET ROYAAL GARNITUUR DIE GERECHTEN
VERRIJKT MET DE VERFIJNDE UMAMI VAN ZEEWIER EN KOMBU
Ul BRETAGNE EN GROENE KRUIDEN ZOALS DRAGON EN
PETERSELIE. EXTRA SMAAKVOL DANKZIJ HET ZUURTJE VAN
RAPPERTIES, AUGURK EN CITROENSAP.

ALl LNGN 10005

FRIS-ROMIGE ALIOLI BEREID MET SPAANSE KNOFLOOK,
LIMOENSBLAD, CITROENZEST EN -SAP, VOOR EEN ZACHTE
RNOFLOOKRSMAARK EN EEN FRISSE CITRUSKICK.
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ALIOLI MET PIT! DEZE SPICY ALIOLI COMBINEERT
SPAANSE KNOFLOOK MET ROKERIGE CHIPOTLE
PEPERS, PAPRIRAPOEDER EN EEN VLEUGJE
LIMOEN.
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"MUSHROOM & & BLACK GARlI( SAU(E 10006

KOUDE SAUS MET 40% GROF PADDENSTOELENGARNITUUR,
BESTAANDE UIT EEN SELECTIE VAN SHIITARE, OESTERZWAM,
NAMEKO EN PORCINI. MET EEN EXTRA DIEPE UMAMI DANKZIJ
/WARTE KNOFLOOK: EEN VERRIJKING VOOR JE GERECHTEN.
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'(AlABRIAN CHILI & BELL PEI’PER SAUCE 10006

EEN RIJRE, KOUDE GROENTESAUS MET 40% GROVE
STURJES GROENTE, WAARIN DE PITTIGHEID VAN
CALABRISCHE CHILIPEPERS WORDT GECOMBINEERD MET
DE ZOETE SMAAR VAN GEROOSTERDE PAPRIKA'S EN DE
DIEPE, ZOETE UMAMI VAN ZONGEDROOGDE TOMATEN,
WAT GERECHTEN EEN RIJRE, WARME SMAAK GEEFT.
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