
8 Mini tortilla Pablo’s Choice 	 72926
250 g witte kool fijn gesneden 	 8791
Season pepper Garlic sjalot Verstegen 	 79763
2 el Tartimalin 	 55401
1 kl Chili vlokken 	 69895
Fleur de sel 	 37398
Olijfolie 	 52292
150 g groene kool gesneden  	 80356
200 g crispy bacon 	 56557
1 varkenshaasje 	 34273
8 el veenbesjes met appel Colac 	 41241
50 g notenmix honing zout Ranobo 	 73592
Rode biet scheuten 	 75339
Tuinkers 	 81940
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B E R E I D I NG

Verdeel de groene kool op een bakplaat met een bakpapiertje en 
schenk er een scheutje olijfolie over. Hussel alles onder elkaar en 
breng royaal op smaak met fleur de sel en chili vlokkken Rooster de 
groene kool in een oven van 200°C gedurende 8 à 10 minuten tot ze 
mooi crispy zijn. Bak de gesneden witte kool in een hete wok met 
olijfolie. Breng op smaak met Season pepper Garlic sjalot en een 
beetje fleur de sel. Voeg de tartimalin toe al alles mooi te binden. Snij 
de varkenshaasjes in reepjes van ongeveer 1 cm dik. Bak ze krachtig 
een in wok en breng op smaak met peper en zout. Voeg op het einde 
de veenbesjes toe als ‘woksausje’. Bak de crispy bacon krokant in de 
oven. Hak de notenmix fijn. Maak de taco met de witte kool, crispy 
groene kool, varkenshaasje met veenbesjes, crispy bacon, gehakte 
nootjes, rode biet scheuten en tuinkers.
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