


Tubes - 1 lit
75813 Bieslookvinaigrette
74000 Salsa Azteca
74001 Pesto Dressing
74004 Andalouse
74005 Samourai
75815 Tartaarsaus
78673 Caesar Dressing
74007 Black Pepper Saus
80022 *NEW* Asian Pepper 

73993 Bearnaise
74003 Mosterdsaus
80021 *NEW* Thai Red Curry
74006 Portosaus (seizoensproduct)

Warme Sauzen - 3 kg

78083 Mayonaise Maison  - 5 lit
76990 Looksaus - 3 lit pet

Koude Sauzen

   Vinaigrettes - 2 lit
73998 Bieslookvinaigrette
73999 Honingmosterdvinaigrette
74002 Thousand Islands
75816 Creamy Basisvinaigrette
73997 Mosselsaus

www.delino.be

HEBT U VRAGEN, AARZEL NIET ONS TE CONTACTEREN:

Rosalie Lescrinier
GSM: +32 (0) 476 84 07 38
E-mail: rosalie@delino.be

Account Manager Antwerpen, Limburg, 
deel Brabant, Luik.

Christophe Sierens
GSM: +32 (0) 473 26 02 86

E-mail: christophe@delino.be
Account Manager West- en Oost-
Vlaanderen, Henegouwen, Namen,

deel Brabant, Luxemburg.



Artikelnr. 80021 

Délino 
Thai Red Curry
Licht pittig, kruidig, kokosromig 



Hungry formore curry?

Rosalie Lescrinier
rosalie.lescrinier@delino.be
0032 476 84 07 38
Antwerpen, Limburg, Vlaams-Brabant, Liège.

Christophe Sierens
christophe.sierens@delino.be
0032 473 26 02 86
West- en Oost-Vlaanderen, le Hainaut, Namur, 
Brabant Wallon, Luxembourg.

Thai Red Curry
Tapasballetjes

1.Meng kipgehakt met Aziatische kruiden,
paneermeel en ei; draai er balletjes van.

2.Breng de groentebouillon bijna aan de kook en
pocheer de balletjes gaar.

3.Pocheer in dezelfde bouillon de erwten, ui en
puntpaprika.

4.Warm de Thai Red Curry op en meng met de
groenten en balletjes.

5.Werk af met munt en koriander en serveer.

Delino
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