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Ontdek onze recepten



Crousti cup – witloof , ham en 
groendal brokkelkaas 

INGREDIËNTEN 

BEREIDING

• 6 crousti cups (mini)
• 1 stronk witloof
• 2 sneden gekookte ham 
• 1 eetlepel fijn gesneden sjalot
• 1 eetlepel fijn gesneden bieslook
• 1 eetlepel mayonaise
• Citroen
• Peper & zout
• 100 gram groendal brokkelkaas

Begin met het uitprikken van de ham, zodat deze gelijk is aan de 
grootte van de crousti cup. Snijd vervolgens de bieslook en de 
sjalot fijn. Snijd het witloof eveneens fijn en verwijder het bittere 
gedeelte. Meng het witloof met de bieslook, sjalot en mayonaise, 
breng op smaak met peper en zout en verfris het geheel met een 
scheutje citroensap. 
Schik de witloofsalade in de crousti cup, leg hierop een rondelle 
van de gekookte ham en rasp er tot slot de Groendal brokkel-
kaas overheen. Geniet ervan!



Crousti cup – noordzeekrab, 
mango en koolraap

• 6 crousti cups (midi)
• 100 gram noordzeekrab ( vers of uit blik goed uitgelekt )
• 25 gram mango in fijne brunoise
• 25 gram koolraap in fijne brunoise
• 25 gram geschilde komkommer in brunoise 
• 1 eetlepel fijngesneden bieslook
• Olijfolie extra vierge
• Citroen
• Peper & zout
• Sriracha mayonaise

Meng de krab met de mango, koolraap, komkommer en bieslook. 
Breng het geheel op smaak met peper, zout en een scheutje olijf-
olie en voeg wat citroenzeste toe voor een frisse toets. 

Vul de crousti cup met de aangemaakte Noordzeekrab en werk 
af met sriracha-mayonaise. 
Garneer eventueel met een blaadje basilicum pistou en geniet 
ervan!
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