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Inhoud
 

Broodjes met warme snacks
4.  Ciabatta | Carrero xxl | Samurai | Frietgras

 Fitness baguette | Braadworst | Curry

6.   Krokidel xxl | Andalouse | Plus baguette 

           Kipcrokstick xxl | Calabria | Plus baguette 

Broodjes met smeersalades
8.  Broodje eiersalade | Gebakken boulet 

 Broodje bouilliesalade | Spek 

10.   Open Pinsa met Noordzeesalade   

 Broodje gebraden kipsalade    

Broodjes met winters beleg 

12.  Broodje met warme beenham

 Dikke boterham met gelakt Breydelspek | Groene stoemp

14.   Luxe broodje rookworst  

 Broodje met gerookte eendenborst 

Premium bread - Rijkelijke tosti’s
16. Smokey beef tosti

           Indian chicken tosti 

17.   Mister Mushroom tosti 

           Miss Peperoni Tosti 

18.   No Chicken tosti 

           Pulled pork tosti  

19.   Greek Gyros tosti 

           Kapsalon tosti 

Take away desserten voor het najaar  
21.   Cake | Chocolade | Kirch | Amandel 

22. Jucy chai spiced cake | Mascarpone | Kaneel 

 Appel | Boterkoekjes | Vanille 

24. Witte chocolade | American Cookies | Peer | Crocq amandel 

25. Caramel | Pecannoten | Lukken | Dulce de leche | Marshmallow  

 Mango ladoo | Kokos | Vanille  

Winterbarinspiraties
28.  Kaiserschmarrn

29.  Tiroler Gröstl

 Duitse Currywürst  

30.  Appel – Amandel buns met Amaretto 

31.   Broodje Rookworst  

 Take away xxl schnitzel | Crinkle fries | Citroen 

33.  Pancackes met veenbessen en marshmallow  

 Spicy topped Scandi Cinnamon swirl

Inspiratiem
agazine



Broodjes  
XL Snack



1 ciabatta 1586 Pastridor     2636
Enkele blaadjes lollo bionda    3970
½ trostomaat      35419
Enkele ringetjes rode ajuin    3955 
1 Carrero xl Mora     28641 
Samurai Vandemoortele     8827
Geroosterde uitjes     51025
2 el spicy saté crunch Jorda    79658
1 handvol frietgras Farm Frites     63983

1 fitness baguette plus Pastridor     76244
1 kip xxl braadworst Ovi     53762
1 hand vol slamix rucola     31296
2 el tomaatblokjes     73189
2 el komkommerblokjes     75502
2 el rode ajuin blokjes     3955
Anda currysaus      54894
Tuinkers       3996
2 el spicy saté crunch Jorda    79658
1 handvol SureCrisp 9 mm MC     52730

CIABATTA | CARRERO XXL |  
SAMURAI | FRIETGRAS

FITNESSBAGUETTE |  
BRAADWORST | CURRY   

Ingrediënten per broodje

Ingrediënten per broodje

FITNESSBAGUETTE |  
BRAADWORST | CURRY 

Ingrediënten per broodje
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-1586-ciabatta-20x350g-36x9cm-2636
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-lollo-bionda-gele-frisee-3970
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-trostomaten-p-p-3-kg-35419
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ajuin-rood-1kg-3955
https://www.shopvanzon.be/nl-be/carrero-xl-15x140g-mora-28641
https://www.shopvanzon.be/nl-be/samuraisaus-1l-tube-vandemoortele-8827
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ajuin-geroosterd-500g-van-zon-51025
https://www.shopvanzon.be/nl-be/spicy-sate-crunch-220g-jorda-79658
https://www.shopvanzon.be/nl-be/friet-d-v-finest-5mm-frietgras-1-5kg-farm-63983
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-223369-plus-fitness-baguette-26cm-45x160g-76244
https://www.shopvanzon.be/nl-be/braadworst-event-xxl-kip-20x250g-ovi-53762
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-rucola-fijn-gewassen-125g-31296
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-tomaten-blokjes-10mm-1kg-73189
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-komkommer-blokjes-10mm-1kg-75502
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ajuin-rood-1kg-3955
https://www.shopvanzon.be/nl-be/anda-curry-saus-1l-tube-54894
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-tuinkers-matje-3996
https://www.shopvanzon.be/nl-be/spicy-sate-crunch-220g-jorda-79658
https://www.shopvanzon.be/nl-be/friet-d-v-surecrisp-9mm-3-3-8-2-5kg-mc-cain-52730


CMYK RGB

N.V. ANDA S.A.   Laarstraat 43   3190 Boortmeerbeek - Belgium   T +32 16 60 61 44   

info@andasauces.be   www.andasauces.be       facebook.com/anda.sauces 

Wild West Burger
Ingrediënten

All-American Burger
Ingrediënten

Rustiek bagnat broodje

Beef hamburger

Cheddar kaas

Ringen rode uien

Schijfjes tomaat

Schijfje augurk

Sla

Anda Hamburger saus

Zwart peperbroodje
Beef hamburger
Cheddar kaas
Ringen rode uien

Schijfjes tomaat
Bacon strips
Sla

Anda Smokey Barbecue

Cheddar kaasCheddar kaasCheddar kaasCheddar kaasCheddar kaasCheddar kaasCheddar kaasCheddar kaasCheddar kaasCheddar kaas

Ringen rode uienRingen rode uienRingen rode uienRingen rode uienRingen rode uienRingen rode uienRingen rode uienRingen rode uienRingen rode uienRingen rode uien

Smokey Barbeque 
1L

Made in 
Belgium

Hamburger saus 
650 ml, 1L, 3L, box 5L 



½ stokbrood wit 57 cm plus bebloemd Pastridor  74889
1 krokidel xxl      48119
Andalouse Vandemoortele   26354
Enkele blaadjes kropsla     3988
½ trostomaat      35419
Enkele pluksels tuinkers     3996
½ ajuin ( gebakken)     35313
2 el BBQ crunch Jorda     79660
1 handvol fry ’n dip skin on MC      64295

½ stokbrood wit 57 cm plus Pastridor   74890
1 kipcrokstick xxl     55388
Calabriasaus Anda     44852
1 hand vol rucola      31296
Enkele ringetjes rode ajuin    3955
Enkele zongedroogde tomaatjes    42000
2 el ketchup crunch Jorda     79659 
1 handvol home style friet skin on Farm Frites  61487

KROKIDEL XXL | ANDALOUSE | 
PLUS BAGUETTE 

KIPCROKSTICK XXL |  
CALABRIA | PLUS BAGUETTE 
 

Ingrediënten per broodje

Ingrediënten per broodje
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-223284-stokbrood-plus-wit-bbl-57cm-20x310g-74889
https://www.shopvanzon.be/nl-be/krokidel-xxl-14x160g-vr-48119
https://www.shopvanzon.be/nl-be/andalouse-1l-tube-vandemoortele-26354
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-sla-krop-3988
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-trostomaten-p-p-3-kg-35419
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-tuinkers-matje-3996
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ajuin-1kg-35313
https://www.shopvanzon.be/nl-be/bbq-crunch-220g-jorda-79660
https://www.shopvanzon.be/nl-be/friet-d-v-fry-n-dip-skin-on-2-5kg-mc-cain-64295
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-223285-stokbrood-plus-wit-57cm-20x310g-74890?returnurl=%2fnl-be%2fsearch%3fq%3dstokbrood%2bplus%2bpast
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kipcrokstick-xxl-36x120g-van-zon-55388
https://www.shopvanzon.be/nl-be/anda-calabria-burger-saus-1l-tube-44852
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-rucola-fijn-gewassen-125g-31296
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ajuin-rood-1kg-3955
https://www.shopvanzon.be/nl-be/qalita-zongedroogde-tomaten-1kg-42000
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ketchup-crunch-220g-jorda-79659
https://www.shopvanzon.be/nl-be/friet-d-v-home-style-rustic-skin-on-2-5kg-farm-61487


Broodjes met 
smeersalades



1 flaguette wit Pastridor     54601
3 el eiersalade Maurice Mathieu    73346
1 boulet Bruynkens     40011
½ plantje waterkers     42036
2 el chipotle BBQ saus     70933
1 el geroosterde uitjes      51025

Ingrediënten per broodje

BROODJE EIERSALADE | 
GEBAKKEN BOULET 

1 bara media Pastridor      54548
3 el bouilliesalade Maurice Mathieu    73344
4 st streaky bacon     73713
2 el honing-mosterd dressing Hellmann’s    61564
Enkele mix cherry tomaatjes     79032
Affila cress      50890

Ingrediënten per broodje

BROODJE  
BOUILLIESALADE | 
SPEK 
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2574-flaguette-wit-groot-13cm-28x100g-54601
https://www.shopvanzon.be/nl-be/eiersalade-1kg-maurice-mathieu-73346
https://www.shopvanzon.be/nl-be/boelet-bruynkens-10x150g-40011
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-waterkers-bosje-op-voedingsbodem-42036
https://www.shopvanzon.be/nl-be/smoky-mountains-spicy-chipotle-2-5kg-la-foods-70933
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ajuin-geroosterd-500g-van-zon-51025
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2559-bara-media-natuur-25cm-50x125g-54548
https://www.shopvanzon.be/nl-be/bouilliesalade-1kg-maurice-mathieu-73344
https://www.shopvanzon.be/nl-be/spek-vgb-crispy-streaky-bacon-500g-73713
https://www.shopvanzon.be/nl-be/hellmann-s-dressing-honing-mosterd-1l-61564?returnurl=%2fnl-be%2fsearch%3fq%3d61564
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-snacktomaat-mix-doos-1-5kg-79032
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-affila-cress-single-50890


From the Dutch cheese family

Artikelnummer:  267800
Omschrijving:  CheeseDog®
Omschrijving 2:  Zuivelbereiding met 73,6% kaas
Inhoud HE:  6 x 500 g
Inhoud CE:  10 x 50 g
T.h.t. bij aflevering:  Tenminste 60 dagen
Opslagtemperatuur:  Max. 7°C
 
EAN code CE:  8710866060149
EAN code HE:  08710866060156
 
Palletbelading
Aantal HE per laag:  15
Aantal lagen:  7
Totaal aantal dozen per pallet: 105

Kijk voor meer informatie op 
www.cheesedog.nl 

Of neem contact met ons 
op per mail of telefoon
info@vergeerholland.com  
+31 (0)182 39 86 00

Ten minste houdbaar tot:  /  À consommer de préférence avant le :  /  Best before: 

Vergeer Holland - P.O. Box 2
2810 AA Reeuwijk - Holland

Voedingswaarde  per 100 g: per Cheesedog® (50 g):
Valeur nutritionnelle moyennes par 100 g : par Cheesedog® (50 g) :
Nutritional value  per 100 g: per Cheesedog® (50 g):
 
Energie / Energie / Energy: 1133 kJ / 273 kcal 566 kJ / 136 kcal

Vetten / Matières grasses / Fat:  20 g 10 g
-waarvan verzadigde vetzuren
-dont acides gras saturés
-of which saturated fatty acids 13 g  6,5 g

Koolhydraten / Glucides / Carbohydrates:  2,6 g 1,3 g
-waarvan suikers / dont sucres / of which sugars:  1,4 g 0,7 g

Vezels / Fibres / Fiber:  0,8 g 0,4 g
Eiwitten / Protéines / Proteins:  21 g 10,5 g
Zout / Sel / Salt:  2,2 g 1,1 g

EAN CODE CE: 8710866060149Inhoud:
Poids net :
Net weight: 

NL
13 
EG

500 g 

Gekoeld bewaren (Max. 7°C), na 
openen max. 4 dagen houdbaar
Conserver réfrigéré (Max. +7°C), 
durée de conservation maximum 
4 jours après ouverture.
Keep refrigerated (Max. 7°C), shelf 
life max. 4 days after opening.

Origin milk: EU

10 stuks / pièces / pieces 

NL  Zuivelbereiding met 73,6% kaas. Ingrediënten: 73,6% kaas 45+ (MELK), water, 
gepasteuriseerde gesproeidroogde MELK, SCHARRELEI eiwitpoeder, aardappelzetmeel, 
verdikkingsmiddel: methylcellulose, zout, natuurlijk aroma. 
Allergeneninformatie: Bevat lactose. 
FR  Préparation laitière à 73,6% de fromage. Ingrédients : 73,6% de fromage 20% mat. 
gr./produit �ni ( LAIT), eau, LAIT pasteurisé séché par atomisation, ŒUFS de poudre de 
poules élevéés au sol, fécule de pomme de terre, épaississant: méthylcellulose, sel, arôme 
naturel. Informations sur les allergènes : Contient du lactose. 
*Suggestion de présentation
EN  Dairy preparation with 73,6% cheese. Ingredients: 73,6% cheese 45% fat i.d.m. 
(MILK), water, pasteurized spray-dried MILK, barn EGG proteinpowder, potato starch, 
thickener: methyl cellulose, salt, natural �avor. Allergen information: Contains lactose.  
*Serving suggestion

Serveertip *

 ± 3 min. 170°C 2 min. + 5 min. 150 °C ± 8 min.± 8 min.± 7 min.



1 Pinsa Romana Pastridor     78030
3 el Noordzeesalade Hamal    8663
3 st bimi      71797
1 el Avruga kaviaar     70333
1 el boekweit krokant Jorda    60365
Enkele takjes dille     78945
Atsina cress      41250

Ingrediënten per broodje

OPEN PINSA MET  
NOORDZEESALADE  

Ingrediënten per broodje

BROODJE GEBRADEN  
KIPSALADE  

1 sandwino chili Pastridor     75828
3 el gebraden kipsalade Hamal    61325
4  st groene asperges     5881
4 schijfjes rode biet gekookt  16045 
(krachtig gegrild met olijfolie)
1 handvol rucola      31296
½ plantje waterkers     42036
Crumble van rode biet en sesam Jorda   77574
Crumble van groene kruiden Jorda    77595
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-225855-pinsa-romana-24x125g-78030?returnurl=%2fnl-be%2fsearch%3fq%3d78030
https://www.shopvanzon.be/nl-be/hamal-noordzeesalade-1kg-8663
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-bimi-200g-71797
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kaviaar-avruga-harus-100g-70333
https://www.shopvanzon.be/nl-be/boekweit-krokant-gepoft-300g-jorda-60365
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-dille-bosje-75-80g-78945
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-atsina-cress-single-41250
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-224857-sandwino-chili-bun-13cm-44x130g-75828
https://www.shopvanzon.be/nl-be/hamal-atelier-gebraden-kipsalade-1kg-61325
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-asperges-groen-jumbo-450g-5881
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-bio-rode-bieten-gekookt-500g-16045
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-rucola-fijn-gewassen-125g-31296
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-waterkers-bosje-op-voedingsbodem-42036
https://www.shopvanzon.be/nl-be/biet-sesam-crumble-250g-jorda-77574
https://www.shopvanzon.be/nl-be/groene-kruiden-crumble-400g-jorda-77595


Broodjes met 
winters beleg



1 haute dog broodje bio natuur    55402
4 snedes beenham     54663 
(gesneden en kort maar krachtig gegrild ) 
1 el mosterd à l’ancienne Tierenteyn   64449
1 el vloeibare honing     7638
Smokey BBQ saus Remia     61008
2 el geroosterde uitjes     51025
Atsina cress      41250

1 dikke snede molenaarsbrood meergranen Pastridor     54731
1 dikke plak Breydelspek    52311
Lak:
 • 1 el mosterd     31942 
 • 1 el ketjap manis    21094
 • 1 el smokey BBQ saus Remia   60375
 • 1 el look stukjes Bresc    45562
 • 1 kl gerookt paprika poeder   53889
 • 1 kl honing     7638
3 el spinazie puree Kelderman    41765
1 el picalilly Rascal     78701

BROODJE MET 

WARME 
BEENHAM

Ingrediënten per broodje

Ingrediënten per broodje

DIKKE BOTERHAM MET 
GELAKT BREYDELSPEK | 
GROENE STOEMP

12 S n a c k  i n s p i r a t i e m a g a z i n e - 2024/4 H O R E C A  V A N  Z O N

B R O O D J E S  M E T  W I N T E R S  B E L E G  

https://www.shopvanzon.be/nl-be/bio-hotdogbroodje-zacht-natuur-7x80g-pur-pain-55402
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-beenham-gesneden-500g-54663?returnurl=%2fnl-be%2fsearch%3fq%3dbeenham
https://www.shopvanzon.be/nl-be/mosterd-a-l-ancienne-950g-tierenteyn-64449
https://www.shopvanzon.be/nl-be/honing-vloeibaar-knijpfles-250g-meli-7638
https://www.shopvanzon.be/nl-be/burger-sweet-dalton-bbq-honey-saus-800ml-remia-61008
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ajuin-geroosterd-500g-van-zon-51025
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-atsina-cress-single-41250
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2360-molenaarsbrood-meergranen-28cm-8x800g-54731
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-breydel-spek-ontzw-3-ontb-1-3-4-ppkg-52311
https://www.shopvanzon.be/nl-be/mosterd-450ml-knijpfles-dl-31942
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ketjap-manis-1l-fles-gotan-21094
https://www.shopvanzon.be/nl-be/burger-black-jack-smokey-bbq-saus-800ml-remia-60375
https://www.shopvanzon.be/nl-be/knoflook-gehakt-450g-bresc-45562
https://www.shopvanzon.be/nl-be/zacht-gerookt-paprikapoeder-350g-blik-53889
https://www.shopvanzon.be/nl-be/honing-vloeibaar-knijpfles-250g-meli-7638
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kelderman-puree-spinazie-vers-2kg-41765
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-rascal-chunky-piccalilly-370g-78701


• Balance houthakkersbrood meergranen (ref. 8580) 
•  Rode pesto
•  Rundscarpaccio
•  Tuinkers
•  Parmezaanse kaas 
•  Pijnboompitten

Snijd een dikke snede van het desem houthakkersbrood. Smeer een dunne laag van 
de rode pesto op het desem houthakkersbrood. Beleg met dunne sneetjes rundscar-
paccio. Rooster de pijnboompitten in de pan. Decoreer met tuinkers, geroosterde 
pijnboompitten en schilfers Parmezaanse kaas. Grof gemalen peper en grof zout 
werken dit geheel af. 

Desem houthakkersbrood  
met rundscarpaccio

Bereiding

Ingrediënten

https://www.shopvanzon.be/nl-be/didess-amandines-15-40st-140g-69888


1 fitness baguette plus Pastridor     76244
CMS Poolse worst       37639
Gekonfijte witte kool 
Alles samen 1 uur laten pruttelen op een laag vuur. 
Daarna een nacht laten strekken in de koeling. 
 • 200 g witte kool fijn gesneden   66535
 • 1 kl mosterdzaad  3135
 • 150 ml citroenvinaigrette Hellmann’s  29801
 • 2 el vloeibare honing    7638

Ingrediënten per broodje

Ingrediënten per broodje

BROODJE MET  
GEROOKTE EENDENBORST 

LUXE BROODJE  
ROOKWORST   
Hero dressing bourgondisch    70380
Enkele augurkschijfjes Rascal    78702
2 el pijpajuin fijn gesneden     3954
1 el Amerikaanse mosterd     68561
1 el mierikswortel puree     75404
Shiso cress      40115

Lange sneden hoevebrood donker Pastridor  41269
100 g gerookte eendenborst     72242
3 el Van Zon aardappelsla    1570
1 hand vol rucola      31296
3 st artisjokharten      55773  
120 g rode kool fijngesneden    8736 
 • Gemarineerd in 100 ml vinaigrette 
  sjalot rode ajuin Hellmann’s  42727
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-223369-plus-fitness-baguette-26cm-45x160g-76244
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-poolse-worsten-3x-180g-ppkg-37639
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-witte-kool-gesneden-500g-zak-66535
https://www.shopvanzon.be/nl-be/mosterdzaad-heel-715g-verstegen-3135
https://www.shopvanzon.be/nl-be/hellmann-s-vinaigrette-citrus-1l-29801
https://www.shopvanzon.be/nl-be/honing-vloeibaar-knijpfles-250g-meli-7638
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-hero-dressing-bourgondisch-1l-70380
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-rascal-sweet-sour-pickles-365g-78702
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-bosuitjes-ajuinpijpjes-bussel-3954
https://www.shopvanzon.be/nl-be/smoky-mountains-amerik-mosterd-550g-la-foods-68561
https://www.shopvanzon.be/nl-be/mierikswortelpuree-450g-bresc-75404
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-shiso-purple-cress-duo-topseal-40115
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2207-hoevebrood-donker-10x400g-41269
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-eendenfilet-warmgerookt-gesneden-90g-72242
https://www.shopvanzon.be/nl-be/van-zon-aardappelsalade-1kg-1570
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-rucola-fijn-gewassen-125g-31296
https://www.shopvanzon.be/nl-be/artisjok-harten-6-3-8-3x390g-avila-55773
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-rode-kool-gesneden-1kg-8736
https://www.shopvanzon.be/nl-be/hellmann-s-vinaigrette-sjalot-rode-ui-1l-42727


Premium bread – 
Rijkelijke tosti’s 



2 dikke sneden molenaarsbrood wit Pastridor  54545
2 el BBQ saus Heinz     48929
Enkele gemarineerde komkommerschijfjes   27046
Enkele ringetjes rode ajuin    3955
2 plakken real Irish cheddar    61335
1 handvol jonge spinazie     78961
120 g rundsgehakt  33501  
(gebakken met look 45562)

2 dikke sneden molenaarsbrood wit Pastridor  54545
120 g kipfilet plakjes 5 mm Top Table  47981 
50 g witte kool  66535 
(met een scheutje chardonnay azijn  53893  
en vloeibare honing)     7638
2 el satay sauce Golden Turtle    62704
2 el pijpajuin fijn gesneden    3954
2 el sambal      53647
1 el geroosterde uitjes     51025

Ingrediënten per tosti

Ingrediënten per tosti

INDIAN CHICKEN  

TOSTI  

SMOKEY BEEF  

TOSTI
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2361-molenaarsbrood-wit-28cm-8x800g-54545
https://www.shopvanzon.be/nl-be/heinz-barbecue-saus-875ml-48929
https://www.shopvanzon.be/nl-be/qalita-augurken-gesn-fijn-komkommer-2-65l-27046
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ajuin-rood-1kg-3955
https://www.shopvanzon.be/nl-be/real-irish-cheddar-500g-la-foods-61335
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-baby-spinazie-verpakt-125g-78961
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-rundsgehakt-800g-ppkg-33501
https://www.shopvanzon.be/nl-be/knoflook-gehakt-450g-bresc-45562
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2361-molenaarsbrood-wit-28cm-8x800g-54545
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kippenfilet-ger-plakjes-5mm-2-5kg-top-table-47981
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-witte-kool-gesneden-500g-zak-66535
https://www.shopvanzon.be/nl-be/forum-chardonnay-witte-wijnazijn-1l-53893
https://www.shopvanzon.be/nl-be/honing-vloeibaar-knijpfles-250g-meli-7638
https://www.shopvanzon.be/nl-be/golden-turtle-satesaus-1l-62704
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-bosuitjes-ajuinpijpjes-bussel-3954
https://www.shopvanzon.be/nl-be/sambal-oelek-windmill-200g-53647
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ajuin-geroosterd-500g-van-zon-51025


2 dikke sneden molenaarsbrood wit Pastridor  54545
2 el bechamelsaus      56894
1 el Bresc paddenstoelenmix    66111
2 sneden Oud Brugge kaas    53059
2 sneden beenham     54663
Enkele ringetjes rode ajuin    3955
100 g bospaddenstoelen     48190 

Ingrediënten per tosti

2 dikke sneden molenaarsbrood meergranen Pastridor 54731
4 dikke plakken scamorza     72724
2 el Grana Padano schilfers     66865
Enkele st zongedroogde tomaten    42000
1 hand vol rucola     31296
50 g broccoliroosjes (geblancheerd)   39691 
2 el erwtjes (geblancheerd)    2428
1 el gemalen pecorino     66599
8 schijfjes pepperoni     54404

Ingrediënten per tosti

MISS PEPERONI 

TOSTI  

MISTER MUSHROOM 

TOSTI  
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2361-molenaarsbrood-wit-28cm-8x800g-54545
https://www.shopvanzon.be/nl-be/bechamelsaus-500ml-56894
https://www.shopvanzon.be/nl-be/paddenstoelen-mix-450g-bresc-66111
https://www.shopvanzon.be/nl-be/brugge-oud-12-sneetjes-ontkorst-400g-vg-53059
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-beenham-gesneden-500g-54663
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ajuin-rood-1kg-3955
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-bospaddenstoelen-500g-48190
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2360-molenaarsbrood-meergranen-28cm-8x800g-54731
https://www.shopvanzon.be/nl-be/scamorza-gerookt-ambrosi-250g-72724
https://www.shopvanzon.be/nl-be/schilfers-grana-padano-kaas-100g-66865
https://www.shopvanzon.be/nl-be/qalita-zongedroogde-tomaten-1kg-42000
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-rucola-fijn-gewassen-125g-31296
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-broccoli-roos-1kg-39691
https://www.shopvanzon.be/nl-be/bonduelle-minute-erwten-extra-fijn-2-5kg-2428
https://www.shopvanzon.be/nl-be/geraspte-kaas-pecorino-romano-100g-66599
https://www.shopvanzon.be/nl-be/pepperoni-voorgesneden-1kg-54404


2 dikke sneden molenaarsbrood    54731 
meergranen Pastridor   
20 g no chicken chuncks Vegetarian Butcher 65848 
(gebakken)
2 el gele curry saus Golden Turtle    44618
1 el geroosterde uitjes     51025
2 el pijpajuin fijn gesneden    3954
4 st groene asperges geblancheerd     
 5881 
Enkele ringetjes rode ajuin    3955
Milde sriracha naar smaak    43754

Ingrediënten per tosti

NO CHICKEN  

TOSTI 

2 dikke sneden molenaarsbrood wit Pastridor  54545
150 g CMS pulled pork      52927
3 el BBQ saus Heinz     48929
2 plakken real Irish cheddar    61335
2 el Gruyère kaas      38528
2 el sweet pickle relish     60194

Ingrediënten per tosti

PULLED PORK  

TOSTI
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2360-molenaarsbrood-meergranen-28cm-8x800g-54731
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vegetarian-butcher-no-chicken-chunks-1-75kg-dv-65848
https://www.shopvanzon.be/nl-be/golden-turtle-curry-saus-geel-1l-44618
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ajuin-geroosterd-500g-van-zon-51025
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-bosuitjes-ajuinpijpjes-bussel-3954
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-asperges-groen-jumbo-450g-5881
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-asperges-groen-jumbo-450g-5881
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ajuin-rood-1kg-3955
https://www.shopvanzon.be/nl-be/chilisaus-sriracha-mild-455ml-flying-goose-43754
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2361-molenaarsbrood-wit-28cm-8x800g-54545
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-pulled-pork-2x1kg-diepvries-52927
https://www.shopvanzon.be/nl-be/heinz-barbecue-saus-875ml-48929
https://www.shopvanzon.be/nl-be/real-irish-cheddar-500g-la-foods-61335
https://www.shopvanzon.be/nl-be/geraspte-gruyere-1kg-38528
https://www.shopvanzon.be/nl-be/smoky-mountains-sweet-pickle-delux-2-1kg-la-foods-60194


2 dikke sneden molenaarsbrood meergranen  54731 
Pastridor
150 g kip gyros Mega Yeeros  62400 
(gebakken met look en paprikapoeder)
30 g feta Greco      64159
1 st geroosterde paprika     29675
1 handvol jonge spinazie     78961
Enkele ringetjes rode ajuin     3955
Enkele ringetjes ajuin     35313
3 tomaatschijven      79153

2 dikke sneden molenaarsbrood meergranen Pastridor 54731
150 g kebabvlees Daddy Cool    52698
Looksaus Pauwels     59532
Harissa naar smaak     47524
3 tomaatschijven      79153 
1 handvol fijngesneden ijsbergsla    29543 
3 el emmental geraspt     51908
Frietgras Farm Frites (gebakken)    63983

Ingrediënten per tosti

Ingrediënten per tosti

KAPSALON  

TOSTI

GREEK GYROS  

TOSTI
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2360-molenaarsbrood-meergranen-28cm-8x800g-54731
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-m-yeeros-gyros-kip-1kg-diepvries-62400
https://www.shopvanzon.be/nl-be/feta-greco-400g-64159
https://www.shopvanzon.be/nl-be/paprika-s-rood-geroosterd-500ml-first-state-29675
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-baby-spinazie-verpakt-125g-78961
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ajuin-rood-1kg-3955
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ajuin-1kg-35313
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-tomaten-a-1kg-79153
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-2360-molenaarsbrood-meergranen-28cm-8x800g-54731
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kebabvlees-1kg-daddy-cool-52698
https://www.shopvanzon.be/nl-be/looksaus-1l-tube-pauwels-59532
https://www.shopvanzon.be/nl-be/harissa-tunis-70g-tube-47524
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-tomaten-a-1kg-79153
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-ijsbergsla-5mm-500g-29543
https://www.shopvanzon.be/nl-be/qalita-geraspte-emmental-100-6-kaas-1kg-51908
https://www.shopvanzon.be/nl-be/friet-d-v-finest-5mm-frietgras-1-5kg-farm-63983


Take away  
desserten voor het 

najaar  



Ingrediënten per 10 potjes

1500 ml chocolademousse spuitzak EF   78887
50 blokjes cake marmer chocolade   73378
100 ml kirsch      37129
Een 50-tal amarenakersen    52381
10 amandine koekjes Didess    69888 
10 kl dark chocolate crumble Jorda     77584

B ER E I D I NG

Marineer de blokjes marmercake met kirsch. Plaats ze onderaan in een 
mooi potje en voeg enkele amarenakersen toe. Top af met de kant en 
klare chocolademousse.  Werk af met de koekjes en de crumble. 

CAKE | CHOCOLADE |  
KIRSCH | AMANDEL 
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-chocolademousse-spuitzak-dv-1-2kg-78887
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cake-marmer-chocolade-600g-73378
https://www.shopvanzon.be/nl-be/morand-kirsch-70cl-43-6-37129
https://www.shopvanzon.be/nl-be/amarena-kersen-850g-avila-52381
https://www.shopvanzon.be/nl-be/didess-amandines-15-40st-140g-69888
https://www.shopvanzon.be/nl-be/donkere-chocolade-71-6-crunch-400g-jorda-77584


1500 ml mascarponemousse spuitzak EF    78890
150 ml Gold Strike likeur     40108
Cake
 • 250 g zelfrijzende bloem    77744
 • 250 g suiker     1923
 • 5 eieren     577
 • 250 g hoeveboter    15976
 • 1 el spiced chai latte poeder   76605
 • 1 kl kaneelpoeder    9792
 • 1 kl gemberpoeder    6058
 • 2 sinaasappels voor sap en zeste  79107
Garnituur 
 • 1 el kaneelpoeder    9792
 • 1 el suiker    1923
 • 10 el melkchocolade crumble Jorda  77597

JUICY CHAI SPICED CAKE | 
MASCARPONE | KANEEL 

Ingrediënten per 10 potjes

B ER E I D I NG

Maak een klassieke quatre-quarts cake:
 • Klop de suiker en de eieren op tot een wit luchtig geheel 
 • Voeg beetje bij beetje de afgekoelde gesmolten boter eraan  
  toe.
 • Spatel de bloem er voorzichtig onder. 
 • Breng het deeg op smaak met spiced chai latte poeder,  
  kaneel, gemberpoeder en sinaasappelzeste.
 • Stort het beslag in een ingeboterde cakevorm en bak de cake  
  op 175°C gedurende 50 minuutjes.
Laat de cake afkoelen en snij er mooie kubussen van. Marineer de 
cake in de potjes met Gold Strike likeur. Top verder af met de kant 
en klare mascarponemousse. Meng de suiker met kaneel. Werk 
de dessertjes af met de melkchocolade crumble en kaneelsuiker.

APPEL | BOTERKOEKJES | 
VANILLE   

Ingrediënten per 10 potjes

B ER E I D I NG

Crumble de koekjes fijn en vul de bodems van de potjes tot 1 cm.
Meng de appelcompote met het vanille aroma. Schep de  
compote in de potjes. Top verder af met de kant-en-klare ban-
ketbakkersroom. Werk de potjes af met de krokante boekweit  
zaadjes en limon cress

1500 ml banketbakkersroom spuitzak EF   78870
250 g appelcompote     2547
10 g aroma bourbon vanille The Flavorist   77456
Een 20-tal boterkoekjes ‘Pain Turc’ Didess    48729
10 el boekweit krokant Jorda    60365
Enkele blaadjes limon cress     77441
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-mascarponemousse-spuitzak-dv-1-2kg-78890
https://www.shopvanzon.be/nl-be/gold-strike-50-6-50-cl-40108
https://www.shopvanzon.be/nl-be/zelfrijzend-bakmeel-1kg-imperial-77744
https://www.shopvanzon.be/nl-be/suiker-fijne-gries-s2-10x1kg-1923
https://www.shopvanzon.be/nl-be/eieren-vers-10st-577
https://www.shopvanzon.be/nl-be/olympia-melkerijboter-250g-alu-pakje-15976
https://www.shopvanzon.be/nl-be/baru-spiced-chai-latte-poeder-250g-76605
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kaneelpoeder-430g-isfi-9792
https://www.shopvanzon.be/nl-be/gemberpoeder-425g-verstegen-6058
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-perssinaasappels-middel-verpakt-10st-79107
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kaneelpoeder-430g-isfi-9792
https://www.shopvanzon.be/nl-be/suiker-fijne-gries-s2-10x1kg-1923
https://www.shopvanzon.be/nl-be/melkchocolade-caramel-crunch-400g-jorda-77597
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-banketbakkersroom-spuitzak-dv-1-2kg-78870
https://www.shopvanzon.be/nl-be/appelcompote-720ml-glas-noliko-2547
https://www.shopvanzon.be/nl-be/aroma-bourbon-vanille-poeder-150g-flavorist-77456
https://www.shopvanzon.be/nl-be/didess-boterkoekjes-pain-turc-115st-800g-48729
https://www.shopvanzon.be/nl-be/boekweit-krokant-gepoft-300g-jorda-60365
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-limon-cress-duo-topseal-77441


BELGISCHE kwaliteit gemaakt met natuurlijke ingrediënten

K A N T - E N - K L A R E

PREMIUM DESSERTS

scan voor
RECEPTEN

HANDIGE SPUITZAK

7 VERSCHILLENDE SMAKEN

GEÏNTEGREERDE 
SPUITMOND

DIEPVRIES GELEVERD
5 DAGEN HOUDBAAR 
NA ONTDOOING

TIRAMISU MET CRUMBLE VAN SPECULAAS
art.nr. 78883

WITTE CHOCOLADEMOUSSE
art.nr. 78886

KARAMELMOUSSE
art.nr. 78885

BRUINE CHOCOLADEMOUSSE
art.nr. 78887

KOKOSMOUSSE
art.nr. 78884

MASCARPONEMOUSSE
art.nr. 78890

BANKETBAKKERSROOM
art.nr. 78870

& take-away verpakkingen

NIEUW



Ingrediënten 10 potjes

1500 ml witte chocolademousse spuitzak EF  78886
12 st American cookies Didess    72464
5 conference peren     66500
150 g suiker      1923
3 steranijs      57012
Snuifje kaneel      9792
Snuifje gemberpoeder     6058
10 st crocq'amandel     66630

B ER E I D I NG

Schil de peren en snij ze in blokjes. Stoof de blokjes peer met suiker,  
steranijs, kaneel en gemberpoeder. Bevochtig eventueel met een klein 
scheutje witte wijn. Brokkel de American coockies in grove stukken en 
vul de bodems van de potjes. Voeg vervolgens de gestoofde peer toe.  
Top verder af met de kant-en-klare witte chocolademousse. Werk verder af 
met de amandelkoekjes.

WITTE CHOCOLADE |  
AMERICAN COOKIES |  
PEER | CROCQ'AMANDEL 

24 S n a c k  i n s p i r a t i e m a g a z i n e - 2024/4  H O R E C A  V A N  Z O N

T A K E  A W A Y  D E S S E R T E N  V O O R  H E T  N A J A A R

https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-witte-chocolademousse-spuitzak-dv-1-2kg-78886
https://www.shopvanzon.be/nl-be/didess-american-cookies-15-67st-1-35kg-72464
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-handperen-conference-verpakt-4st-66500
https://www.shopvanzon.be/nl-be/suiker-fijne-gries-s2-10x1kg-1923
https://www.shopvanzon.be/nl-be/steranijs-95g-verstegen-5701
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kaneelpoeder-430g-isfi-9792
https://www.shopvanzon.be/nl-be/gemberpoeder-425g-verstegen-6058
https://www.shopvanzon.be/nl-be/didess-retro-crocq-amandel-koekjes-250g-66630


1500 ml karamelmousse spuitzak EF   78885
50 g pecannoten     65334
200 g dulce de leche     57483 
10 st retro lukken Didess     77311
10 st sea salt caramel marshmallow Barú    77676
Crumble van gezouten karamel Jorda   77598
Munt       78950

CARAMEL | PECANNOTEN | 
LUKKEN | DULCE DE LECHE | 
MARSHMALLOW  

Ingrediënten per 10 potjes

B ER E I D I NG

Hak de noten in grove stukken en meng er duce de leche onder.
Verdeel op de bodems van de potjes. Top verder af met de kant- 
en-klare karamelmousse. Breek de lukken in ongelijke stukken.
Werk de mousse af met een sea salt marshmallow, de lukken, 
crumble en enkele kopjes verse munt.

MANGO LADOO | KOKOS | 
VANILLE 

Ingrediënten per 10 potjes

B ER E I D I NG

Ladoo:
Verwarm de gemalen kokos in een steelpan op een laag vuur 
gedurende 2 à 3 minuten. Voeg vervolgens de mangopuree 
toe. Roer alles goed onder elkaar tot alles goed in elkaar is  
opgenomen. Voeg de gecondenseerde melk toe en meng  
alles onder elkaar. Eerst zal het een kleverige massa zijn.  
Blijf roeren tot de massa een deegachtige consisten-
tie krijgt. Het vuur mag uit en de massa mag afkoelen. Rol er  
balletjes van en haal ze nog eens door de gemalen kokosnoot.  
 
Vul de potjes met de kant-en-klare tiramisu. Top af met een 
laagje coulis. Werk af met 3 ladoo’s per potje en enkele kopjes 
verse munt.

500 ml tiramisu met crumble spuitzak   78883
3 blikjes gecondenseerde melk    41715
400 g kokos gemalen     33378
200 g mangopuree     33921
200 ml mango passievrucht coulis    33927
Munt       78950
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-gold-karamel-mousse-spuitzak-dv-1-2kg-78885
https://www.shopvanzon.be/nl-be/qalita-pecannoten-1-15kg-65334
https://www.shopvanzon.be/nl-be/mardel-dulce-de-leche-450g-57483
https://www.shopvanzon.be/nl-be/didess-retro-lukken-wafeltjes-15-78st-800g-77311
https://www.shopvanzon.be/nl-be/baru-marshmallow-sea-salt-caramel-67x15g-77676
https://www.shopvanzon.be/nl-be/gezouten-caramel-crumble-650g-jorda-77598
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-munt-bosje-75-80g-78950
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-tiramisu-met-crumble-spuitzak-dv-1-2kg-78883
https://www.shopvanzon.be/nl-be/gecondenseerde-melk-met-suiker-305ml-nestle-41715
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cocos-poeder-1-2kg-de-notekraker-33378
https://www.shopvanzon.be/nl-be/boiron-vruchtenpuree-mango-z-suiker-1kg-33921
https://www.shopvanzon.be/nl-be/boiron-vruchtencoulis-mango-passievrucht-500g-33927
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-munt-bosje-75-80g-78950


 
 
Uniek op de menukaart, het Borrelmaatjes® plateau! Een loaded fries met alle  
bekende snacks in mini formaat! Help de gast bij het kiezen door ze alles aan te  
bieden in één uniek recept. Serveer het plateau met de lekkerste sauzen en dips.

Borrelmaatjes®  
Plateau 
 

Benodigdheden
• Borrelmaatjes®
• 1 kg friet met schil
• Bakje Remia Garlic Sweet Onion burger saus (30gr)
• Bakje Remia Samurai sauce (30gr)
• 5 trostomaatjes
• Handje slamelange
• 5 mini wortels
• 1/4 Komkommer
• Vetvrij papier

Zo doe je dat
• Bereid de Borrelmaatjes zoals vermeld op de verpakking. 

• Bak de friet goudbruin. 

• Snijd ondertussen de komkommer in dunne reepjes. 

• Maak het plateau. Leg het vetvrij papier in de schaal en verdeel daarop de friet.      
 Vervolgens leg je in het midden de porties Borrelmaatjes. Verdeel de tros tomaatjes,  
 slamelange, mini wortels en reepjes komkommer tussen de Borrelmaatjes. 

• Serveer met heerlijke sauzen en dips en maak je plateau uniek! Serveren maar.



Winterbar 
inspiraties



Ingrediënten 4 personen

3 eieren      577
1 zakje vanillesuiker    1931
1 kl vanille aroma ‘The Flavorist’   77456
125 g patisseriebloem    67034
25 g suiker     1923
Snuifje zout     63854
300 ml halfvolle melk    34268
50 g donkere rozijnen   51549
2 el bloemsuiker     20408
Zonnebloemolie     62000

Garnituur
Veenbessen:
 •150 g veenbessenconfituur Colac  55423
 •20 ml citroensap    79150
Appelcompote:
 •2 jonagoldappels   16031
 •1 steranijs    57012
 •1 el suiker    1923
 •20 ml citroensap    79150

B ER E I D I NG

Eigelen opkloppen met suiker en vanillesuiker. Voeg melk en bloem 
toe aan het beslag. Klop de eiwitten stijf en spatel deze er voorzichtig  
onder. Smelt boter in een pan. Bak het beslag net zoals normale  
pannenkoeken, maar dan ongeveer 1 à 1.5 cm dik. Voor de Kaisersch-
marrn om te draaien kan je hem reeds met een spatel in 4 stukken 
steken. Als beide kanten gebakken zijn verdeel je het in meerdere  
kleinere stukjes. Bestrooi met bloemsuiker. Meng de veenbessenconfi-
tuur en het citroensap voor een lekkere friszure veenbessencompote. 
Maak een basis appelcompote door de appels aan te stoven met  
citroensap, suiker en een steranijs. Voeg indien nodig een scheutje  
water toe.

KAISER 
SCHMARRN 
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/eieren-vers-10st-577
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vanillesuiker-10x10g-imperial-1931
https://www.shopvanzon.be/nl-be/aroma-bourbon-vanille-poeder-150g-flavorist-77456
https://www.shopvanzon.be/nl-be/bloem-patisserie-1kg-anco-67034
https://www.shopvanzon.be/nl-be/suiker-fijne-gries-s2-10x1kg-1923
https://www.shopvanzon.be/nl-be/zout-cedo-10x1kg-63854
https://www.shopvanzon.be/nl-be/inex-halfvolle-melk-6x0-5l-fles-34268
https://www.shopvanzon.be/nl-be/qalita-rozijnen-blauw-1-75kg-51549
https://www.shopvanzon.be/nl-be/bloemsuiker-250g-tienen-20408
https://www.shopvanzon.be/nl-be/zonnebloemolie-1l-delizio-62000
https://www.shopvanzon.be/nl-be/veenbessen-natuur-400g-colac-55423
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-citroenen-4st-79150
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-jonagold-verpakt-6st-16031
https://www.shopvanzon.be/nl-be/steranijs-95g-verstegen-57012
https://www.shopvanzon.be/nl-be/suiker-fijne-gries-s2-10x1kg-1923
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-citroenen-4st-79150


6 dikke aardappelen    42495
600 g gerookt mijnwerkersspek   38326
4 el gehakte peterselie    75316
Enkele takken verse oregano   78951
1 el lookstukjes Bresc    45562
Bakken en braden Debic    10206
4 eieren      577

TIROLER GRÖSTL

Ingrediënten 4 personen

B ER E I D I NG

Snij de aardappelen in dikke schijven en stoom ze eerst half gaar 
in de combisteamer op 90°c 100% stoom. Dit kan ook in een 
kookpot met water. Snij het mijnwerkersspek in kleinere lapjes 
en bak ze mooi bruin in de oven op 190 °C. Bak de aardappelen 
mooi goudbruin in vloeibare boter. Voeg de oregano en look toe. 
Meng de aardappelen met het spek en voeg de verse gehakte 
peterselie toe. Maak mooie spiegeleitjes en presenteer deze op 
de lekkere gebakken aardappelen.

DUITSE  
CURRYWÜRST  

Ingrediënten 4 personen

B ER E I D I NG

Bak de verse braadworsten mooi goudbruin in boter. Meng voor 
de saus de tomatensaus met curry van Hela en currypoeder.
Bak de frietjes. Presenteer de braadworst op een schotel met de 
frietjes, saus en een plantje waterkers. Werk af met currypoeder.

Duitse Currywürst      79925
1.2 kg crispy coated friet Farm Frites   68660
4 plantjes Waterkers      42036
Saus 
 • 250 ml Napolitaanse tomatensaus D’lis  22688
 • 550 ml curry Hela    1662
 • 1 el currypoeder Verstegen   3126
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-tafelaardappelen-5kg-42495
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-spek-gerookt-mijnwerkers-gesneden-20snx7-ppkg-38326
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-peterselie-fijn-gesneden-250g-75316
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-oregano-bosje-75-80g-78951
https://www.shopvanzon.be/nl-be/knoflook-gehakt-450g-bresc-45562
https://www.shopvanzon.be/nl-be/boter-vloeib-bak-braad-gekl-1l-debic-10206
https://www.shopvanzon.be/nl-be/eieren-vers-10st-577
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-duitse-braadworst-5x150g-79925
https://www.shopvanzon.be/nl-be/friet-dv-crispy-coated-10mm-2-5kg-farm-68660
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-waterkers-bosje-op-voedingsbodem-42036
https://www.shopvanzon.be/nl-be/d-lis-saus-napolitaanse-1kg-22688
https://www.shopvanzon.be/nl-be/curry-ketchup-tube-800ml-hela-1662
https://www.shopvanzon.be/nl-be/currypoeder-500g-verstegen-3126


Ingrediënten 4 personen

2 appelen     16031
60 ml amaretto     26285 
2 st kruidnagel     3128
110g hoeveboter     15976
180 g cassonade suiker    68665
80 g amandelpoeder    43261

Deeg 
80 g hoeveboter     15976 
200 ml halfvolle melk    34268
Snuifje zout     63854
1 ei      577
500 g patisseriebloem    67034
7 g droge gist     62898
80 g suiker     1923

B ER E I D I NG

Verwarm de oven voor op 40 °C. 

Vulling:
Schil de appelen en snij ze in kleine stukjes. Meng de amaretto met kruid-
nagel en kaneel. Giet het over de stukjes appel en laat even trekken. Smelt 
de boter en voeg er de suiker aan toe. Laat alles even opzij staan.
 
Deeg:
Smelt boter met melk en zout op een zacht vuurtje. Laat afkoelen en roer 
het ei erdoor. Meng in de kom van de Kenwood bloem, suiker en gist. Voeg 
het boter–melk mengsel eraan toe en kneed tot een mooi elastisch deegje. 
Leg het deeg in een grote ongeoliede kom zodat het ruimte heeft om te 
verdubbelen in volume. Dek het af en zet het in de oven van 40°C gedu-
rende ongeveer een uurtje tot het deeg verdubbeld is in volume. Stort het 
deeg uit op een bebloemd werkblad en rol het uit tot een grote rechthoek. 
Bestrijk het met het bruine suiker-botermengsel en verdeel er de geweekte 
appelstukjes en amandelpoeder over. Rol het deeg op in de lengte tot een 
dikke worst en snij in 12 gelijke stukken. Bekleed een rechthoekige oven-
schaal met bakpapier en leg de 12 ‘buns’ in de schaal. Dek af met verhoud-
folie en laat nog eens een 30 à 40 minuten rijzen. Verwarm intussen de 
oven naar 180°C. Bak de appelbuns gedurende 20 minuten.  

APPEL – AMANDEL BUNS MET 
AMARETTO  
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-jonagold-verpakt-6st-16031
https://www.shopvanzon.be/nl-be/amaretto-venice-18-6-70cl-26285
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kruidnagels-heel-365g-verstegen-3128
https://www.shopvanzon.be/nl-be/olympia-melkerijboter-250g-alu-pakje-15976
https://www.shopvanzon.be/nl-be/candico-kandijsuiker-cassonade-bruin-1kg-68665
https://www.shopvanzon.be/nl-be/qalita-amandelpoeder-1-3kg-43261
https://www.shopvanzon.be/nl-be/olympia-melkerijboter-250g-alu-pakje-15976
https://www.shopvanzon.be/nl-be/inex-halfvolle-melk-6x0-5l-fles-34268
https://www.shopvanzon.be/nl-be/zout-cedo-10x1kg-63854
https://www.shopvanzon.be/nl-be/eieren-vers-10st-577
https://www.shopvanzon.be/nl-be/bloem-patisserie-1kg-anco-67034
https://www.shopvanzon.be/nl-be/instant-gist-bruggeman-500g-62898
https://www.shopvanzon.be/nl-be/suiker-fijne-gries-s2-10x1kg-1923


4 piccolo bruin plus Pastridor    19309
4 st CMS Poolse worst     37639
400 g zuurkool      1702
4 el gepekelde rode ajuin Rascal    78703
4 el Amerikaanse mosterd    68561
Curry Hela      1662
100 g crispy bacon     56557
4 el geroosterde uitjes     51025
Affila cress      50890

BROODJE ROOKWORST 

Ingrediënten 4 personen

B ER E I D I NG

Bak de plus piccolo’s af op 180°C gedurende 5 minuten. Bak de 
Poolse worst in de oven. Snij het broodje in en beleg het met war-
me zuurkool. Voeg de worst toe. Bak de crispy bacon mooi kro-
kant en voeg toe aan het broodje. Werk verder af met mosterd, 
curry, gepekelde ajuin, geroosterde uitjes en affila cress.

TAKE AWAY  
XXL SCHNITZEL |  
CRINKLE FRIES | CITROEN  

Ingrediënten 4 personen

B ER E I D I NG

Bak de schnitzels en de frietjes mooi krokant in de friteuse. Warm 
de saus op en dresseer het gerecht met peterselie en mooi stuk 
verse citroen. 

4 xxl schnitzels Mabos     34467
1.2 kg crinkle fries MC     67922
4 el peterselie gehakt     75316
2 citroenen      79150
600 ml zigeunersaus Fano    1439 
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-225102-piccolo-plus-bruin-22cm-55x115g-19309
https://www.shopvanzon.be/nl-be/cms-poolse-worsten-3x-180g-ppkg-37639
https://www.shopvanzon.be/nl-be/zuurkool-1l-kramer-1702
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ef-rascal-pickled-red-onion-360g-78703
https://www.shopvanzon.be/nl-be/smoky-mountains-amerik-mosterd-550g-la-foods-68561
https://www.shopvanzon.be/nl-be/curry-ketchup-tube-800ml-hela-1662
https://www.shopvanzon.be/nl-be/crispy-bacon-spekblokjes-500g-56557
https://www.shopvanzon.be/nl-be/ajuin-geroosterd-500g-van-zon-51025
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-affila-cress-single-50890
https://www.shopvanzon.be/nl-be/duitse-schnitzels-12x225g-mabos-34467
https://www.shopvanzon.be/nl-be/friet-d-v-surecrisp-crinckle-2-5kg-mc-cain-67922
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-peterselie-fijn-gesneden-250g-75316
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-citroenen-4st-79150
https://www.shopvanzon.be/nl-be/zigeunersaus-2-5l-fano-1439


all in one
take-away

concept

Lage 
foodcostSuper
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Snel
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Flammkuchen
IN DE WINTERTOPPER

Art.nr. 73499     
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scan voor
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24 st American pancackes     64995
700 ml veenbessen Colac     55423
4 handenvol marshmallows    73372
Bloemsuiker      20408

Ingrediënten 4 personen

B ER E I D I NG

Warm de pannenkoekjes op. Warm de veenbesjes op. Maak een 
mooie stapel van de warme pannenkoekjes en schep er enkele 
flinke lepels warme veenbessen bovenop. Werk af met een goeie 
volle hand marshmallows.

B ER E I D I NG

Klop de boter en de roomkaas op tot een mooie zachte emul-
sie. Zet de mixer op een lage stand en voeg geleidelijk aan de 
bloemsuiker toe tot alles goed gemengd is. Voeg op het einde 
alle specerijen, vanille aroma en de citroenzeste toe. Zet goed 
koud om het lichtjes te doen opstijven. Verwarm de Scandi swirls 
heel lichtjes in de oven op 170 °C. Breng de frosting over in een 
spuitzak en spuit een mooie dot op de swirl.

PANCACKES MET  
VEENBESSEN EN  
MARSHMALLOW   

Ingrediënten 4 personen

4 st Scandi swirl kaneel Pastridor     76848
120 g hoeveboter     15976
230 g roomkaas Tartimalin    55401
5 ml vanille extract     71301
500 g bloemsuiker     20408
1 kl kaneelpoeder     9792
1 kl speculaaskruiden     23375
1 kl gemberpoeder     6058
1 mespuntje chilipoeder     56787
1 citroen (voor zeste)     79150

SPICY TOPPED SCANDI CINNAMON SWIRL
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https://www.shopvanzon.be/nl-be/panesco-american-pancakes-40x40g-64995
https://www.shopvanzon.be/nl-be/veenbessen-natuur-400g-colac-55423
https://www.shopvanzon.be/nl-be/mini-marshmallows-150g-73372
https://www.shopvanzon.be/nl-be/bloemsuiker-250g-tienen-20408
https://www.shopvanzon.be/nl-be/past-223465-scandi-swirl-kaneel-35x75g-76848
https://www.shopvanzon.be/nl-be/olympia-melkerijboter-250g-alu-pakje-15976
https://www.shopvanzon.be/nl-be/roomkaas-tartimalin-18-6-1kg-55401
https://www.shopvanzon.be/nl-be/roomkaas-tartimalin-18-6-1kg-55401
https://www.shopvanzon.be/nl-be/bloemsuiker-250g-tienen-20408
https://www.shopvanzon.be/nl-be/kaneelpoeder-430g-isfi-9792
https://www.shopvanzon.be/nl-be/speculaaskruiden-430g-verstegen-23375
https://www.shopvanzon.be/nl-be/gemberpoeder-425g-verstegen-6058
https://www.shopvanzon.be/nl-be/chilipoeder-140g-isfi-56787
https://www.shopvanzon.be/nl-be/vg-citroenen-4st-79150

